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Boucherie

C O”/te Charcuterie
des Volaille
jfé tes Traiteur

24, rue de CAunis - 17220 Ste SOULLE

Tel. 05 46 42 31 67
Site : chezpascalfallourd.fr




yw Piéces aperitives

Froides

Verrine perles marines, guacamole, anchois marinés.......2,00 €
Verrine piperade, émulsion de chevre, ciboulette, pesto..2,00 €
Verrine rillettes aux deux saumons, parfum d’herbes fraiches .. 2,00 €

Navette pavot, foie gras, CErise NOIre........ccovevveeveveveenncns 2,30 €
Navette de boeuf OU POFC.....cuiveviieieiieieeeeee 1,40 €
Navette sésame saumon fumeé ..........ccccoeeevevevveeeverenennne, 1,40 €

Mini burger nordique (concombre, saumon fumé, surimi,
tomate cerise, herbes fraiches)
Pain surprise 8—10 personnes..........ccoceeeveueveveeereeenenns

Plateau tapas froid ........ccccovveeeeenirreeeee s
- Navette pavot, foie gras, cerise noire
« Mini burger nordique
- Verrine piperade, émulsion chévre, ciboulette pesto
- Verrine rillettes aux deux saumons, parfum d’herbes
fraiches

Chaudes *

Croque en bouche de petits légumes,
St Jacques, creme de champagne........cceeveeeeveveeevevnenen. 2,30 €

Mini burger prestige
(oignon rouge, haché, tomate, foie gras, magret fumé.....3,00 €
Mini chausson au foie gras, magret de canard, figue ....... 230€

Mini panini (jambon blanc, emmental) .........ccccoeveveireenenee. 1,60 €
Mini panini (miel, chévre, coppa, tomate cerise) .............. 2,00 €
Mini chou croquant a I'escargot de Bourgogne ................. 1,90 €
Mini quiche, pizza, CroqUe-MONSIEUT .......ccviiiueeerereaeenne 095€
StJAcqUeS AU lard.......cveeeeeeieiceeeeee et 2,00 €
Plateau tapas chauds........ccccvveireeeiieeeeeiieneesiee e 9,00 €

- Croque en bouche de petits Iégumes, St Jacques,
créme de champagne
« Mini chausson au foie gras, magret de canard, figue
« Mini panini (miel, chévre, coppa, tomate, tomate cerise confite)
« Mini burger prestige (oignon rouge, haché, tomate, foie
gras, magret fumé)



*%  Tntrées Froides

Saumon fumé maison (environ 70 g) sauce Aneth ............ 5,00 €

CEuf norvégien (fond d’artichaut, tomate, ceuf mollet,
saumon fumé, sauce coCKtail)........coovreerererereieeeieeerenne, 520€

Foie gras de canard
(chutney oignon gingembre, citrons confits) ..................... 8,50 €

Rillettes aux deux saumons parfumées d’herbes fraiches 5,00 €

Saumon arc-en-ciel (pavé de saumon, farce de cabillaud aux
petits Iégumes, écailles de concombre) sauce Aneth ....... 5,20 €

La demie langouste Bellevue........ccceeevirrieeeieenininininnnee 21,50 €

Fntrées Chaudes

Escargots de Bourgogne farcis (la douzaine) ..........c........ 8,00 €
Cassolette de la mer, rougets, Saint-Jacques, gambas..... 7,00 €
Coquille Saint-Jacques « en coquille »
Aumoniére de Saint-JacqUeS ......cccceveveveveeeieiecieeereeaes
Aumoniere de ris de VeaU .......c.ceeveveerveveeerereeeeee e

BOUCNEE @18 T€ING ...

Merci de penser a nous retourner les cassolettes en porcelaine



¥y Poissons

La lotte 15,00 €
Médaillon en blanquette, creme de cham-
pagne, julienne de légumes, risotto safrané
Le Saint-Pierre......cceeeeeeeeeeeenneee 14,00 €
Pavé cuit sur sa peau, sauce du chef

(champignon, chorizo), julienne de légumes,
risotto safrané

La papillote de la mer................ 14,00 €

Homard, Saint-Jacques, gambas, réduc-
tion de pineau des Charentes, julienne de
légumes, risotto safrané

Yiandes

Le chapon 11,00 €
Désossé, sauté et farci dans son jus de cuisson, légumes
glacés, gratin dauphinois

Le filet de canette 13,00€
En ballotine, pain d’épices, foie gras, figue, sauce foie gras,
légumes glacés, gratin dauphinois

Le gigot de lait 15,00 €
A basse température, jus confit d’échalotes a la Truffe, légumes
glacés, gratin dauphinois

Le veau Rossini 15,00 €

Pavé poélé, escalope de foie gras, jus de veau aux miettes
de truffe, légumes glacés, gratin dauphinois

* Garnitures a Cunité
3,00 €

Gratin dauphinois, risotto safrané,
crumble de petits légumes, 2 galettes de pommes de terre,
soufflé gourmand aux champignons,
crumble de caviar d’aubergines, pommes dauphines
4 pieces par personne

Merci de penser a nous retourner les cassolettes en porcelaine



Desserts * s

Lintense chocolat Poire........ccceeceeeeveeecreeecreeecseeecseeens 3,50€
Pate a bombe chocolat, poire, croustillant chocolat a I’écorce
d’orange

Le retour des 1S ......cuceeereenrrnereuecneenreneeeesessessnesnsnnes 3,50€

Mousse mangue, fruit de la passion, croustillant chocolat noix
de coco, ananas confit

L IFAMISU eevveereeeeeeerrnereeeeeeeesssssseeeeeescessssssneeessssssssane 3,50 €

Creme de mascarpone, biscuit cuillere, caramel au beurre salé,
pépites de caramel

Notre saumon fumé maison

Saumon fumé pré tranché ...........cccoeeveeeverereennee. 62,00 € le kg
Notre foie gras maison

Foie gras de canard mi-Cuit ........cccceveeririrrerenennne. 115,00 € le kg

Boudin Blanc nature
20,85 € le kg

Boudin blanc
trompettes de la mort
24,85 € le kg

Boudin truffé
e 2985€lekg

*




Menus de féte

Le Classique - 19,00 €

Saumon fumé maison sauce aneth

e —
Le sauté de chapon désossé, farci, jus de cuisson,
gratin dauphinois et légumes glacés

~=DC=

Intense chocolat poire ou Retour des iles ou Tiramisu

LOriginal - 21,00 €
CEuf norvégien

EDE=-

Filet de canette en ballotine, sauce foie gras,
gratin dauphinois, Iégumes glacés

D E=

Intense chocolat poire ou Retour des iles ou Tiramisu

Le Gourmand - 26,00 €

Foie gras de canard maison,
chutney oignon gingembre, citrons confits

La lotte en blanquette, creme de Champagne,
risotto safrané, julienne de légumes

==

Intense chocolat poire ou Retour des iles ou Tiramisu

Le Prestige - 39,00 €

La demie langouste de Bellevue
.
Le veau Rossini en pavé poélé, escalope de foie gras, jus
de veau aux miettes de truffe, gratin dauphinois, légumes glacés

r=oE=

Intense chocolat poire ou Retour des iles ou Tiramisu




*Volailles fermiéres label

rouge et viandes festives

Chapon landais (environ 3Kg) .......cccceveeevereeerennnnee. 20,95 € le kg
Dinde de Challans (environ 3Kg) .......cccoceveveererenenee 22,95 € le kg
Poularde landaise (environ 1,8Kg) .....c.ccceevervrvnnnee 18,95 € le kg
Pintade de Challans ........ccoeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 16,95 € le kg
Demi-canette désossée farcie, pistache, abricot,

foie gras, citron confit 4/5 pers. .....cccovveereeennn. 2495 € le kg
Gigolette de canette ou pintade farcie,

vin chaud, figue, foie gras, pain d’épices................. 27,95 € le kg
Canette de ChallanS.........coveveveeceiceeeceeeeceeeee, 16,95 € le kg
G e 18,95 € le kg
Caille désossée farce fine de Noél aux girolles...... 25,95 € le kg
Roti de pintade ou canette farcie fine

au cognac et fruits secs (6 a 8 personnes)............. 2495 € le kg
Farce fine a volaille de NO&L..........ccceveveveiienenennne, 16,95 € le kg
Roti de dinde boursin coppa ou Orloff..................... 21,95 € le kg
Filet de canard ......o.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen 2795 € le kg
ROti de filet de canard.........ccceveveevevieevevneeieienen. 27,95 € le kg
Filet de canard en ballotine,

pain d’épices, foie gras, figue......c.cccovvererrererrnennns 30,95 € le kg
Paveé de biChe......cccveveveeeccceeee e 37,95 € le kg
Foie gras cru déveiné extra .........cccceeveeveeeevevenenen. 70,95 € le kg
COtE A DORUT . 26,95 € le kg
Tournedos de boeuf (filet).......coeeeeeeieieeieeieiee 45,95 € le kg
ROti de DoRU ...cvee e 24,95 € le kg
Fondue de boruf ..o 27,95 € le kg




Pour nous permettre
de nous organiser,
Merci de passer vos commandes
le plus tot possible.

Ouvert tous les jours
De 8h a 13h et de 15A30 d 19h30
Jeudi de 8h d 13h

(Fermeé dimanche et lundi)

Dimanche 22 et 29 déecembre
Ouvert de 8h a 13h

Lundi 23 et 30 decembre
Ouvert de 8h-a*18h

Mardi 24 et 31 décembre
Ouvert de 8h a 18h

Ferme
Merc. 25 et, Jeudi 26 dec. 2024

.A\& - pe . 2 . " 2
MexeLier janvier et jeudi 2{déc.

A
Merci de Pensey.

d ramener les cassolettes
en porcelaine

Réalisation ArtemisHQC.com - Puilboreau

Pascal, Aurélie

et leur équipe vous
souhaitent de bonnes fétes

de fin d'année.



